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Vollkost Vegetarische Kost
Gebrannte Griel3suppe s Gebrannte Grie3suppe s
o |Hacksteak ,Kroatia® xsizss Gemusefrikadelle s«
8 |mit Paprikareis « auf Rahmwirsing wsisss.se
S |Erbsengemiise =«» und Krautsalat 2 und Salzkartoffeln
=
Fruchtquark mit Leinsamen vz Fruchtquark mit Leinsamen vz
908 kcal 824 kcal
Kohlrabicremesuppe s sszse Kohlrabicremesuppe s ssse
> Putenschnitzel Natur - Vegetarische Gemusemaultaschen sisie
+ |mit Brokkoli, ==« Sesamkartoffeln .« auf buntem Kartoffel-Rahmgemuse s sss.sams
$ |und Geflugel-Estragonrahmsol3e s.zs
a Obst
Obst
997 kcal 667 kcal
Rinderkraftbrihe mit FIadle :s 550 Gemusebruhe mit FIadle ssi w550
5 Gekochtes Rindfleisch « Krauter-Rihrei «
o |In MeerrethChSOBe, 2,3,12,13,51,52,57,56,63 an Rahmspinat 525,60
é Salzkartoffeln und Rote Beete-Salat . s« mit Salzkartoffeln
=
1.023 kcal 771 kcal
Gemusecremesuppe s s wss.se Gemusecremesuppe s s wss.se
§ Putenrollbraten an Chili-Jus s Gebackener Fetakase «s
g mit buntem Bohnengemuse« auf Paprikagemuse .«
= und Nudeln s und ofenfrischem Baguettebrot s
o
a Erdbeerdickmilchcreme s Erdbeerdickmilchcremess
1.156 kcal 1.063 kcal
Eierflockensuppe s Eierflockensuppe ssisi.
> Gegrilltes Seelachsfilet mit Zitronenpfeffer sss.s Vegetarischer Nudelauflauf zsizse
& |an buntem Zucchinigemise« mit kandierten Kirschtomaten
'® | mit Schwenkkartoffeln
- Obstsalat
Obstsalat
591 kcal 877 kcal

Anderungen vorbehalten. Angebot, solange Vorrat reicht.

1 mit Konservierungsstoff; 2 mit Antioxidationsmittel; 3 mit Geschmacksverstarker; 4 mit SiRungsmittel; 5 mit SiRungsmitteln; 6 mit einer Zuckerart und StRungsmittel; 7 mit einer Zuckerart und StRungsmitteln; 8 mit Zuckerarten und
SiiRungsmittel; 9 mit Zuckerarten und SiiRungsmitteln; 10 enthalt eine Phenylalaninquelle; 11 kann bei UberméaRigen Verzehr abfiihrend wirken; 12 mit Farbstoff; 13 geschwefelt; 14 gewachst; 15 geschwérzt; 16 mit Phosphat;
17 mit Milchpulver; 18 mit Molkepulver; 19 mit Milcheiweif3; 20 mit Eiklar; 21 unter Verwendung von Milch; 22 unter Verwendung von Sahne; 25 chininhaltig; 26 koffeinhaltig; 27 Kunststoffiiberzug nicht zum Verzehr geeignet;
50 genetisch verandert; 51 Glutenhaltiges Getreide; 511 Weizen; 512 Dinkel; 513 Kamut; 514 Roggen; 515 Gerste; 516 Hafer; 517 Hybridstdmme; 52 Laktose; 53 Krebstiere; 54 Eier; 55 Fisch; 56 Erdnlsse; 57 Soja; 58 Milch; 59
Schalenfriichte; 591 Mandeln; 592 Haselnisse; 593 Walnilisse; 594 Cashewniisse; 595 Pecanniisse; 596 Paraniisse; 597 Pistazien; 598 Macadamia oder Queenslandnisse; 60 Sellerie; 61 Senf; 62 Sesamsamen; 63 Schwefeldioxid
und Sulfide; 64 Lupine; 65 Weichtiere; 81 ohne Kiihlung haltbar (thermisiert); 95 frei von kennzeichnungspflichtigen Allergenen;



